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本报讯（大连新闻传媒集团记者杨旭）8月7日，由市委宣

传部、市委社会工作部、市市场监管局、市住建局指导，贝壳找

房大连站主办的“政企同行 驿路暖新——大连市‘贝壳骑手

驿站’启动仪式暨新就业群体服务‘爱心公益连’启航”大会举

行，活动通过“政企社”多方协同，共绘服务同心圆，让文明在

城市每一个角落涌动。

多年来，贝壳找房大连站深耕社区基层，助力城市发展，

先后培育了“智慧助老公益课堂”“健康助老防跌倒课堂”“大

地美容”等公益项目，开展活动7800多场次，获得“第七届全

国文明单位”殊荣。此次东北地区首批100家“贝壳骑手驿

站”依托覆盖广泛的线下门店网络，面向所有外卖骑手、快递

员等新就业形态劳动者在大连正式开放。驿站内提供休息

座椅、冷热饮水、应急药箱、手机充电、免费Wi-Fi、共享卫生

间等设施，切实瞄准两新人员日常工作中“休息难、饮水难、

充电难、如厕难”等痛点，成为他们奔波路上随时可停靠的

“暖新港湾”。

活动现场，由贝壳找房大连站、大连市饭店协会、大连市

物业管理协会、大连市丹东商会、大连市消费维权公益律师团

共同组建的“爱心公益连”同步启动。“爱心公益连”项目整合

政府、企业、行业协会、社会组织等多方资源与专业优势，打造

新就业群体综合服务体系，在权益保障、职业发展、困难帮扶、

法律援助、健康关怀、社区融入等方面探索出更多务实有效的

服务内容，形成“党建引领、政府引导、企业助力、社会参与”的

共治共享新格局。

百家“贝壳骑手驿站”和“爱心公益连”，是我市深化新就

业群体服务保障工作的重要举措，探索了一条“政企社”联动、

资源互补、共同服务城市劳动者的创新路径，使新就业群体的

服务体系更加完善，彰显城市人文关怀底色。

本报讯（樊廷麟 大连新闻传媒集团记者邵海峰）近日，浦

发银行大连分行为大连宾馆有限公司成功发放项目贷款，专

项用于“大和旅馆旧址保护利用及配套服务设施建设项目”

建设。

据了解，作为2025年大连市级重点项目，“大和旅馆旧址

保护利用及配套服务设施建设项目”已入选为国家重点支持

的服务消费重点领域项目。在人民银行推出“服务消费与养

老再贷款”政策后，浦发银行大连分行快速落地对该项目的信

贷支持，成为金融服务与文化传承、服务消费深度融合的生动

实践，将聚焦保护与创新，打造出大连文旅融合的新亮点。

大连宾馆这座始建于1909年的全国重点文物保护单位，

镌刻着城市开埠的记忆，更曾留下过许多中外政要的足迹。

浦发银行大连分行深度挖掘项目价值，积极联动多方资源组

建专业服务团队，从前期评估到方案设计，从额度审批到资金

拨付，全流程高效推进，最终以1亿元授信助力其全面修缮，在

守护老建筑肌理的同时，引入智能服务设施的创新元素，让百

年建筑重焕蓬勃生机。未来的大连宾馆，将成为见证历史的

“露天博物馆”，也将作为大连文旅产业的闪亮名片，成为市民

和来连游客的重要打卡地，从而有效提升城市旅游的吸引力

与竞争力，带动文旅产业发展促进城市消费。

百家骑手驿站
筑城市“暖新港湾”

专项贷款助力
百年老建筑焕新

品味大连·发现新农品

牢记嘱托显担当 决胜之年夺全胜

本报讯（大连新闻传媒集团记者郑鸿）8月6日，大连

微冷食品股份有限公司迎来历史时刻——海洋食品设计

与创制高新技术研究院正式揭牌，同时大连微冷三里食

品综合产业园全面投产。这是原天宝股份重整圆满成功

的关键里程碑，意味着三里和华家产业园正式进入了“微

冷时代”。

作为园区“智慧引擎”的海洋食品设计与创制高新技

术研究院，由大连海洋大学与大连微冷食品股份有限公

司共同组建。该院整合高校顶尖科研资源与企业成熟产

业体系，重点开展食品科学应用研究、创新食品开发、专

业食品检测中心三大核心工作，聚焦海洋生物资源高值

化利用、创新食品设计与创制、精深加工技术等前沿领

域，致力于“智造”更健康美味、引领市场的未来海洋食

品，打造驱动区域海洋食品产业高质量发展的核心引擎。

作为“产业基石”的大连微冷三里食品综合产业园占

地近5万平方米，建筑面积10余万平方米。园区集国际

水产品加工基地、研发中心、农产品集散中心、冰淇淋生

产于一体，拥有冰岛马瑞奥狭鳕鱼自动化智能生产线、日

本桑玛思裹粉油炸线等国际领先的自动化、智能化设备，

年加工产能位居全球前列。园区严格遵循MSC、BRC、

IFS等国际最高认证标准，配备万吨级智能气调库及先

进冷链物流体系，确保从源头到餐桌的安全、品质与效

率。

总部位于北京的微冷集团是一家以绿色、健康食品

为基本产品定位，通过科技创新与高附加值转化驱动发

展的现代化食品智造企业集团。历经十余年发展，成功

构建了覆盖国际贸易、冷链物流、食品加工三大关键环节

的全链型产业布局。此次产业园区投产和研究院揭牌，

是微冷集团继与首农食品集团合作投运大连保税区跨境

冷链物流园之后，在大连向水产品交易、物流、加工延伸

的又一重要产业落子。

在市委、市政府，金普新区管委会、金州法院及各级

主管部门精准指导下，经金州法院、管理人全国招募及严

格遴选，微冷集团于2024年2月正式成为重整投资人。

截至目前，微冷集团已投入近2亿元，高效解决了历史遗

留问题，完成了园区修复、设备升级与团队重建，使沉寂

的园区焕发新生。企业负责人表示，研究院与产业园的

启动是大连微冷新的起点，微冷人将携手中信商管、首农

食品集团、外运股份、深农集团、海垦集团、建发集团、石

河子城投集团、大连冷商所等战略伙伴，整合全球产业链

资源，为大连海洋经济腾飞、国家食品产业升级贡献“微

冷力量”。

本报讯（张丽娜 胡晓波 大连新闻传媒集团记者徐
伯元）记者从大连海关获悉，8月5日，在大连今冈船务工

程有限公司厂区内，大型岸基龙门吊将一个个船舶分段

有序吊装上船。在旅顺海关监管下，一批总重449吨的

船舶分段顺利通关放行，即将出口至海外市场。

大连海关介绍，旅顺口区是传统的船舶制造产业聚

集区，船舶分段、零部件等船舶中间品是该地区船舶制造

企业出口的重点产品，其标准化、模块化生产对于提高船

舶总装的生产效率、压缩生产周期起到关键作用。

大连今冈船务工程有限公司相关负责人表示，今年，

该公司船舶中间品的订单持续增加，对公司产能提出了

更高的要求，生产原料能否快速通关投产，成为影响产能

的重要因素。得益于海关对AEO企业的优惠政策，生产

所用的进口钢材能够快速通关、即卸即用，船用涂料等原

料的检测时间也大大缩短，保障了企业产品的顺利建造、

按时交付。

为推动船舶制造产业高质量发展，旅顺海关积极落

实“十百千万”服企助企机制，积极收集企业诉求，解决企

业发展难题。在船舶建造所需原料进口通关环节，将“提

前申报”“两步申报”“担保放行”等便利化举措与“船边直

提”相结合，实现造船原料“即到、即验、即放”。同时，建

立涂料产品型号及检测情况数据库，允许检测报告有效

期内涂料不再送检，检测时长平均压缩50%。此外，开展

船舶制造产业链税政研究，指导企业用好RCEP原产地

政策，助力企业享惠增效。

据统计，2025年1月—7月，旅顺海关共监管出口船

舶中间品货值21.7亿元，同比增长26.2%。

大连微冷三里食品综合产业园全新启航
海洋食品设计与创制高新技术研究院同步揭牌

本报讯（大连新闻传媒集团记者吉存）在上个供热期结

束后，为了“让城市更加有温度”，我市的供热管理部门和供

热企业立足“早”字，狠抓“实”字，全力推进全市供热准备阶

段的各项任务，实现供热“冬病夏治”向“冬病春治”的转变。

8月6日，烈日炎炎，在大连北市万家供热有限公司锅炉

房施工现场，数十名施工人员挥汗如雨，正在安装130吨锅

炉。该公司实际供热面积170万平方米，本次改造更新工程

计划9月底完工。该公司副经理毛日福告诉记者：“今年一

共投入6000万元，淘汰原来的3台锅炉，重新安装一台100

吨、一台130吨锅炉，投入使用后，实现低能耗、高能效，每个

供热期能节煤近5000吨，排放也实现国家超低标准。”

在沙河口区河清街，大型机械设备正在更换粗大的供

热主管，将原有的DN1000换成更粗的DN1200管道。据

悉，泰山电厂出口DN1000主管网始建于2005年，至今已运

行20年，达到使用年限。为从根本上解决管网老化带来的问

题，今年实施管网改造。国家电投集团东北电力有限公司大

连大发能源分公司生产部主任姜东平说：“本项目总体投资

2800万元，计划将泰山电厂至西南路部分整体进行改造更

换，工程完工后，供热效果将达到大连市主城区先进水平。”

记者从市住建局了解到，今年以来，我市积极实施重点民

生实事项目供热质量提升工程，全年计划维修改造老旧供热

管网213公里，维修锅炉142台，10月底前全市储煤率达到

60%。市住建局聚焦“两检测一保障”（即管网、热源检测和燃

煤供应保障），组成3个检查组，对各地区工作情况进行现场

检查，抽查企业18家。截至7月底，全市完成改造锅炉73台；

完成改造老旧供热管网135.45公里，储煤率已达到50.8%。

今年，市住建局进一步优化室温监测网络布局，将远传测

温表的安装标准由原先的每0.7万平方米供热面积布设1块，

提升至每0.6万平方米1块，全市已部署远传测温表3.4万块，

今年计划新增远传测温表6000块。截至7月底，全市供热企

业已完成采购远传测温表4019块，完成率达66.98%。10月

份开始按照“远中近、上中下”原则在用户家部署安装，力争做

到每栋楼一块表，让数据更真实地体现供热效果。

旅顺口区船舶中间品出口“提速”

通管路祛病根 暑热中供热企业施工忙
今年维修改造老旧管网213公里 新增远传测温表6000块

大连新闻传媒集团记者李小华

渤海湾畔，秋风送爽。大连金普新区复州湾街道的盐

田蓄水池中，数以万计的盐田虾在晨曦中泛起粼粼波光。

随着渔网缓缓收拢，一只只体色清亮、虾须修长的南美白对

虾跃出水面，在阳光下折射出珍珠般的光泽……早上六点

半左右，第一车刚刚捕捞上来的盐田虾被送到加工车间，销

售人员按照分工要求及时给对虾称重、装箱、分拣、封包，保

证消费者在最短的时间内品尝到鲜活的盐田虾。从今年8

月1日开始，10万亩复州湾地区的盐田虾再次迎来收获季，

大连盐化集团销售人员每天忙着把两三万斤高品质盐田虾

发往全国各地。

复州湾盐田虾就是在复州湾盐场晾晒海盐的初级制卤区

盐田里养殖的，通过日积月累晾晒，盐田盐度是普通海水的2

至3倍，高盐度环境生长造就了盐田虾品质的与众不同。据大

连盐化集团盐田虾销售负责人杨立帆介绍，复州湾盐场盐田

虾因在高盐度环境下生长，高盐度海水浮力更大，使盐田虾的

运动量更高，从而盐田虾虾肉纤维粗大，吃起来肉质比普通的

海水虾及淡水虾肉质更细腻滑嫩，富有嚼劲，肉质细腻、紧实

Q弹。另外，盐田的高盐度海水使盐田虾要比普通虾的鲜度更

高，盐田虾口感上没有任何的土腥味，并有一丝丝鲜甜的味

道，与普通淡水虾及海水虾味道明显不同。

据了解，复州湾盐田虾主要有南美白对虾和车虾两个

品种，每年四五月份投苗入池，八九月份是盐田虾大量上市

的季节，其以鲜甜的口感和丰富的营养价值，日渐成为餐桌

上的宠儿。为了让消费者都能吃上正宗的盐田虾，大连盐

化集团今年开启了线上和线下直购通道。杨立帆告诉记

者，盐田虾分五个规格销售，活虾卖到9月末10月初就基本

结束了，但冻虾一直可以卖到春节前。

坐落在金普新区复州湾街道的大连盐化集团拥有专用

于晒制海盐的滩涂130余平方公里，其中水域面积110余平

方公里，适合南美白对虾生长的水域面积达10万亩。在这

广阔的水域中自然生长的丰年虫、轮虫、水草等动植物是盐

田高盐度对虾的天然饵料，为其提供了丰富的食物，无须人

工投喂饲料。据大连盐化集团水产养殖基地相关技术员介

绍，高盐度的水环境，绝大部分的病菌都难以存活，极大地

避免了传统养虾时可能导致绝收情况的各种虾病。经过监

测后也发现，生存在高盐水中，虾类的蛋白质含量比普通的

海虾、淡水虾要高出至少20%，虾青素、氨基酸、虾肉纤维量

也高出2倍左右。

近年来，盐化集团依托广阔的海域资源优势，通过与国

内其他盐田虾养殖地区开展深度合作，大力引进耐盐性强

的国产虾类新品种以及国内先进的养殖技术，经过多年的

推广使用，其产量和质量实现了逐年稳步提升，“复州湾盐

田虾”这一特色品牌已经从大连走向东北乃至全国，畅销各

大市场，品牌影响力不断提升。如今，复州湾盐田虾养殖面

积10万亩，产量超过400万斤，年产值超1.3亿元，已经成为

复州湾地区农民赖以生存的主导产业。

产量400万斤 产值1.3亿元

“盐”值担当！
10万亩复州湾盐田虾跃动渤海湾
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